Speisenplan
Anderungen vorbehalten

01.01. - 05.05.2018

Januar 2018

08.01. - 12.01.2018

15.01. - 19.01.2018

22.01. - 26.01.2018

~Evangelische Grundschule Babelsberg ” lav

Catering

29.01.-31.01.2018

Montag Milchreis m mit Zimtzucker BIO- Jagdwurst (Schwein) in Barlauchquark m , Salzkartoffeln  Tomaten- HackfleischsoBe w
Essen 1 . TomatensoBew , BIO- Nudelnw, Butter, (BIO- Schwein), BIO- Nudelnw,
Neujahr
Blumenkohl- Kasemedaillonmwe Kaisergemdse in Holldndischer ~ BIO- Hihnerfleisch in Gemdsefrikadelle w,e mit
Essen 2 PaprikasoBew , Salzkartoffeln, SoBe me mit Kartoffelplree mg, PaprikasoBe w mit BIO- Reis, KrautersoBew, Salzkartoffeln,
Apfelmus Mandarine Banane Apfel
Dienstag Seelachsfilet w mit DillsoBe w,m BIO- Eierkuchenwmwe mit Zucker  Seehechtfiletw, PetersiliensoBew BIO- Eier in SenfsoBe wen,
Essen 1 und Salzkartoffeln, und Salzkartoffeln, Mischgemse, Salzkartoffeln
Vegetarisches Chili mit BIO- Reis, Schmorkohl mit Hackfleischw Vegetarisches Kichererbsencurry BIO- Putengeschnetzeltes w mit
Essen 2 Gurkensalat (BIO- Schwein), Salzkartoffeln,  mit BIO- Bulgurw, Champignons und BIO- Reis,
Apfelmus Bunter Gemdisesalat Salatbar
Mittwoch Bunter Gemdiseeintopf, Brihnudeln we mit BIO- Huhn, Bunter Linseneintopfi, Kartoffelsuppe 1 mit Mohreneintopf i mit Liebstockel,
Essen 1 BIO- Brotwe, BIO- Brotwie, BIO- Brotwe, BIO- Gefllgelwiener, BIO- Brot,  BIO- Brotweg,
Blattspinat in KasesoBewm mit  Zucchini- Kartoffelpfanne mit Gemdaserdstiwe , Sauerrahmdipm  Vegetarisches GemuUsefrikasseew Kase- LauchsoBe w,m mit bunten
Essen 2 BIO- Nudelnw, Kokosmilch, und Salzkartoffeln, mit BIO- Reis, BIO- Nudelnw,
BIO- Schokopuddingm BIO- Kirschjoghurtm Obst Pfirsichkompott BIO- Himbeerquark m
Donnerstag BIO- Hahnchennuggets we mit BIO- Bulette w (Schwein) mit Hahnchenbruststreifen in BIO- Klopse (Schwein) in
Essen 1 Bohnen und BIO- Reis Erbsen und Salzkartoffeln CurrysoBew und BIO- Reis pikanter SoBew, Mé&hren,
Salzkartoffeln
Kohlrabieintopf . mit frischen WeiBe Bohneneintopfi, Tomatensuppentopf mit Vanillemilchnudeln w,em,
Essen 2 Krautern, BIO- Brotw.g, BIO- Brot we, Eiernudelnwg, BIO- Brotw.g, Salatbar
Salatbar Salatbar Salatbar
Freitag Fischstabchen w mit KrautersoBe BIO- Rihreier me mit Rahmspinat  Fischfrikadelle w,m mit Honig- BIO- Schweinegulasch w mit
Essen 1 w und Salzkartoffeln, mw und Salzkartoffeln SenfsoBe wn, Salzkartoffeln, Rotkohl und Salzkartoffeln
Nudel- Gemiseauflauf mw, BIO- Huhnerfleisch Sojabolognese s mit Kartoffeltaschen mit
Essen 2 Karotten- Krautsalat »Indonesisch” w (mit Frichten)  BIO- Nudelnw, Reibekase wm, Frischkaseflllungm, Dipwm,

und BIO- Reis, Salatbar

Mohrensalat

Grine Gurke

Wir verwenden Nudeln, Reis, Mehl und Brot nur in BIO- Qualitat. Zucker wird nur als
Roh- Rohrzucker in BIO- Qualitat verarbeitet.

B:O
nach
EG-Oko-Verordnung

Guten Appetit winscht Euch das Klichenteam.
BlauArt Catering e.K., Neuendorfer StraBBe 39b, 14480 Potsdam,
Tel. 03 31/2 75 17 45, Fax 03 31/ 2 75 17 27, kueche@blauart.de

Andere Produkte in BIO- Qualitat sind im Speiseplan gekennzeichnet.

DE-OKO-034

Entsprechend der LIMV weisen wir
darauf hin, dass unsere Speisen
grundsatzlich Spuren von folgenden
Allergenen enthalten kénnen:

Deklarationen

M — Milchprodukte
B — Butter

E-Ei

C — Schalenfriichte

L — Sellerie
N — Senf

S —Soja

| — Sesam

D — Dinkel
G — Gerste
H — Hafer

R — Roggen
W — Weizen



